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ENTRANTS ENTRANTES
Escudellacatalana .......... .. ... ... 9,00
"Escudella” catalana
Macarronsalabolonyesa .......... ... 9,50
Macarrones a la bolofesa
Canelonsdecarncasolans ............................ . 11,00
Canelones de carne caseros \
Tallarines a l'arrabbiata ..................... . . 10,50 >
Tallarines a la arrabbiata

~
Tallarinesalabolonyesa .................. ... . . . 10,50 :
Tallarines a la bolofesa
> 4 Caragolsalallauna ...l 16,00 y
4 Caracoles a la llauna /

/
Torrada d'escalivadaamb anxoves .............................. 13,00
Tostada de escalibada con anchoas
Fustad’embotitsibérics ............. ... ... 15,00
Tabla de embutidos ibéricos
Fusta de pernil ibéricamb padevidre............................... 17,00
Tabla de jamon ibérico con pan de cristal
Esqueixada de bacalaambolivada ............................ 15,50 &
"Esqueixada” de bacalao con olivada \
Foie micuit amb torradetesimelmelada .......................................................... 18,50
Foie micuit con tostadas y mermelada
Amanida de ventrescadetonyina ......................... 12,00
Ensalada de ventresca de atun
Amanida de pernil danec de maceracié propia ... 14,00 /
Ensalada de jamdn de pato de maceracion propia
Amanida de foie i poma caramel-litzada .......................................................... 15,00
Ensalada de foie y manzana caramelizada
Amanida de formatge de cabraifruitssecs ... 12,50

‘ Ensalada de queso de cabra vy frutos secos

% Amanida Valldans amb embotitsibérics .................................. ... 13,00
Ensalada Valldans con embutidos ibéricos
Amanidaverdacompleta ... 9,00
Ensalada verde completa
Croquetes casolanes -6 unitats ............................. 12,00
Croquetas casolanas - 6 unidades

e Anxoves del Cantabricambtorradetes .................................... ... 14,00 ~N

' Anchoas del Cantabrico con tostadas




o/

CARNS CARNES

1/2conillalabrasaamballioli ........... ... . ... . ...

1/2 conejo a la brasa con alioli

Costellesde xaialabrasa .................

Costillas de cordero a la brasa

"Chuleton”" de vedella ......... ... .

Chuletdn de ternera

Entrecot (Black Angus Nebraska) ...

Entrecot (Black Angus Nebraska)

Filetde vedella ........ ...

Solomillo de ternera

Secretde porcibéric ...

Secreto de cerdo ibérico

Peus de POrC ... ... .

Manitas de cerdo

Espatlladexaialforn .......... ... . ... . ...

Paletilla de cordero al horno

Magret d'anec amb reducciédetaronja ...

Magret de pato con reduccion de naranja

Botifarra amb mongetesopatates ...

Butifarra con con judias o patatas

1/2pollastrealabrasa ...

1/2 pollo a la brasa

Melos de vedellaamb bolets ........... ...

Meloso de ternera con setas

Costellade porcalabarbacoa ...................................

Costilla de cerdo a la barbacoa

PEIXOS PESCADOS

Bacalla amb samfainaioudur ... ... ...

Bacalao con samfaina y huevo duro

Sipiaigambesalaplanxa ..........................

Sepia y gambas a la plancha

Gambes alaplanxaflamejades ...

Gambas a la plancha flambeadas

Escamarlansamb allstendres ............ ... .. ... ..

Cigalas con ajos tiernos

Calamarsetsalaplanxa ........ ... .

Calamarcitos a la plancha

Nota: Totes les carns van amb guarnicid.

Es poden fer amb salsa de ceps, rocaforto pebreverd .............................

Nota: Todas las carnes van con guarniCion ..................ccoiiiiiiiiiiiiiin.

Se pueden hacer con salsa de setas, roquefort o pimienta verde
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